
 
 
 
 

Rodizio Brasil 
 

im Gastwerk 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mittelweg 7  im Panther Businesscenter, 38106 Braunschweig 
Tel . 0531.2371200               Fax . 0531.2371202 

 
 



 
Büffet 1 
„Rodizio“ 

 
 

Verschiedene Fleischspezialitäten vom Spieß auf dem Brasilianischen 
Grill zubereitet 

(Roastbeef, Putenschenkel, Lamm, Pute á la Parma, Rinderhüftsteak, Schweinefilet, Huhn, Nacken, 
Rippchen, Würstchen) Inkl. Gemüse und Saisonalen Beilagen soviel Sie mögen. 

 
*** 

 
Ihren Salat 

Stellen Sie sich an unserer Salatbar nach Ihrem Geschmack zusammen. 
(Mozzarella mit Tomaten und Basilikum, Carpaccio vom Rind, italienischen Antipasti, frische Salate, 

italienisches Wurst- und Kalbsfleisch mit Thunfischsauce (Vitello tonato), Parmaschinken mit 
Honigmelone, Ciabatta, Vollkornbrot & Butter) 

 
*** 

 
Gemüselasagne , Fisch, Spinat 

 
*** 

 
Warme Ananas, Tiramisu 

 
 

 
 
 

 
 44,50 EURO 



 
Büffet 2 

 
 

Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Krabben, frischen Kräutern und 
Reis 

 
*** 

 
Lammrücken mit Dijonsenfsauce auf Ratatouille, dazu Kartoffengratin 

 
*** 

 
Mit Schafskäse gefülltes Schweinefilet auf Tomaten- 

Champignonconcassée, Kartoffengratin 
 

*** 
 

Hausgemachte Antipasti 
 

*** 
 

Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing 
 

*** 
 

Käseauswahl, Brot und Butter 
 

*** 
 

Hausgemachte Mousse au Chocolat in zwei Farben ohne Sahne 
 

*** 
 

Frischer Obstsalat 
 
 
 

 49,50 EURO 



 
Büffet 3 

 
 

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 
 

*** 
 

Verschiedene Auswahl an hausgemachten Antipasti (Zucchini, 
Aubergine, Paprika, Pilze) 

 
*** 

 
Ente mit Mandarin Sauce Kartoffelecken 

 
*** 

 
Baby Lachs auf Blattspinat mit Hummerrahm und frischen Kräutern 

gratiniert, Kartoffelecken 
 

*** 
 

Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing und Öl & Essig 
 

*** 
 

Käseauswahl, Brot und Butter 
 

*** 
 

Waldbeerengrütze mit Vanillesauce 
 
 
 
 

49,50 EURO 



 
Büffet 4 

 
 

Knoblauchcrèmesuppe mit Croûtons 
 

*** 
 

Gebratene Poulardenbrust auf Lauch in Rieslingrahm, Reis 
 

*** 
 

Schweinefiletmedaillons mit Kräuterkruste auf sautierten Champignons, 
Kartoffelgratin 

 
*** 

 
Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing 

 
*** 

 
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 

 
*** 

 
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senfsauce 

Hausgemachte Antipasti 
 

*** 
 

Käseauswahl, Brot und Butter 
 

*** 
 

Waldbeerengrütze mit Vanillesauce 
 

*** 
 

Hausgemachte Mousse au Chocolat 
 
 

 
 

39,00 EURO 



Büffet 5 
 
 

Braunschweiger Festtagssuppe 
 

*** 
 

Verschiedene Auswahl an hausgemachten Antipasti (Zucchini, 
Aubergine, Paprika, Pilze) 

 
*** 

 
Parmaschinken mit frischer Honigmelone 

 
*** 

 
Schweinefiletmedaillons mit Kräuterkruste auf sautierten Champignons 

oder mit Schafskäse gefüllt auf Tomaten- Olivenconcassée, 
Kartoffelgratin 

 
*** 

 
Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Krabben und frischen Kräutern 

gratiniert, Reis 
 

*** 
 

Quiche Lorraine    Kartoffelgratin 
 

*** 
 

Gemüsevariationen 
 

*** 
 

Carpaccio Vitello Tonnato 
 

*** 
 

Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing und Öl & Essig 
 

*** 
 

Käseauswahl, Brot und Butter 
 

*** 
 

Frischer Obstsalat, Tiramisu 
 
 

49,50 EURO 



 
Büffet 6 

 
 

Tomatensuppe 
 

*** 
 

Mozzarella mit Tomaten & Basilikum 
 

*** 
 

Parmaschinken mit frischer Honigmelone 
 

*** 
 

Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Krabben und frischen Kräutern 
gratiniert und Reis 

 
*** 

 
Poulardenbrust mit Cognacsauce 

 
*** 

 
Kartoffelgratin 

 
*** 

 
Gemüsevariation 

 
*** 

 
Carpaccia Vitello Tonnato 

 
*** 

 
Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing + Essig & Öl 

 
*** 

 
Käseauswahl, Butter & Brot 

 
*** 

 
Frischer Obstsalat 

 
*** 

 
Hausgemachte Mousse au Chocolat in zwei Farben ohne Sahne 

42,50 EURO 



 
Büffet 7 

 
 

Hochzeitssuppe 
 

*** 
BBQ 

 
Schweinefilet,Roastbeef,Gemüsespieße,Garnelenspieße,Lachsfilet 

 
*** 

 
                             , Kartoffelgratin Süßkartoffelcurry,Nudel, 

 
*** 

 
Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing 

 
*** 

 
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 

 
*** 

 
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senfsauce 

 
*** 

 
Hausgemachte Antipasti ,Käseauswahl 

 
*** 

 
Brot und Butter 

 
*** 

 
Waldbeerengrütze mit Vanillesauce, Tiramisu 

 
 

 
 52,50 EURO 



Büffet 8  
"Grand Cabaretier" 

 
 

Sahnige Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen 
 

*** 
 

Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Krabben und frischen Kräutern 
gratiniert,  Reis 

 
*** 

 
Lammrücken mit Dijonsenfkruste auf Ratatouille, dazu Kartoffelgratin 

 
*** 

 
Hausgemachte Gemüselasagne 

 
*** 

 
Bunte Salatauswahl mit zweierlei Dressing 

 
*** 

 
Parmaschinken mit frischer Honigmelone 

 
*** 

 
Quiche Lorraine 

 
*** 

 
Geflügelcocktail mit frischen Früchten 

 
*** 

 
Champignonköpfe in Olivenöl mariniert 

 
*** 

 
Käseauswahl, Butter und Brot  

 
*** 

 
Frischer Obstsalat, Tiramisu 

 
 
 

49,50 EURO 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mit freundlichen Grüßen 
 
Salvatore Leonardi 


